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STEAKY :
WAGYU STRIPLOIN 130(1‘1; ¢t
W WAGYU AGUNA + JAPONSKO + A5
| 200g vyzralého mramorovaného masa A ;,;_ ,.
s nezameénitelnou kiehkosti a chuti ‘- ‘f?-"'f "g: _:
HOVEZi SVICKOVA 650 Ke,-- S
gﬁ?ﬂ) RED&WHITE PLATINUM « SIMENTALSKA JALOVICI(A WET—AGED ) P
200g jemné, stavnaté svickove & i
s dobrym mramorovanim 0
HOVEZI FLANK STEAK 450 K-
W RED&WHITE PLATINUM « SIMENTALSKA JALOVICKA ¢ WET-AGED g :
2509 filirovaného steaku z pupku 3 &
S Mirnym mramorovanim Bt A A, S %
* HOVEZI PICANHA 450 I(c "
~ SIMPLY JALOVICE ¢ HOLSTYNSKA JALOVICI(A WET-AGED a ok
N L 200g filirovaného steaku z kvétove Spicky " ﬁ o
VEPROVA KOTLETA TIGRINTO 300 Kc . ™
m LINEA TIGRINTO « MODENA < DRY-AGED o7
200g filirovaného, jemné mramorovaného masa
' STEAK SHARING SET PRO 2 OSOBY 2100 Kc
- 200g picanhy PRILOHY V CENE |
+ 200g flank steaku ; oampR el
2009 boails * fazolky se slaninou
* 200g kotlety Tigrinto « grilovand zelenina
* 100g wagyu A5 « omdcky dle wbéru
PRILOHY OMACKY
Brambory grendaille s pazitkou 70 K& Peprova omacka 90 K& e
Grilovanad zelenina 80 K& Omacka z portského vina Q0 Ke
Fazolové lusky se slaninou 90 Ké Lanyzovd omdacka 110 K&
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