BEMNDY

— RESTAURANT

STEAKOVE

MENU

kS
VYBER PREMIOVYCH STEAKU Z PECLIVE
VYZRALEHO MASA PRIPRAVOVANYCH NA GRILU.

Gy WAGYUSTRIPLON X 1300
{XT‘W WAGYU AGUNA + JAPONSKO « A5 | lisirsrn .

200 g vyzralé mramorovaného masa 'y ’H 2008

s nezaménitelnou chuti a kiehkosti
HOVEZi SVICKOVA |
w RED & WHITE PLATINUM 630 «c

simentélska jalovicka » wet-aged 200 g
200 g jemné, Stavnaté svickove

s dobrym mramorovanim

HOVEZI FLANK STEAK

RED & WHITE PLATINUM
simentalsks jalovicka = wet-aged
250 g filirovaného steaku z pupku
S mirnym mramaorovanim

HOVEZI PICANHA

SIMPLY JALOVICE

holitynska jalovicka » wet-aged,

maso pro italsky trh

200 g filirovaného steaku z kvétové Spicky

VEPROVA KOTLETA TIGRINTO
LINEA TIGRINTO » MODENA + DRY-AGED

200 g filirovaného, mimofadné jemné
mramorovaného a §favnatého masa

- %,/ STEAK SHARING SET PRO 2 0SOBY 2100 «e |
: PRILOHY V CENE [
* brambory grenaille
» fazolky se slaninou
* grilovand zelenina
» omacky dle vybéru

450 |

250g |

4350 «c

200 g

300«

200 g

+ 200 g picanhy
‘ » 200 g flank steaku

« 200 g kotlety Tigrinto
‘ = 100 g wagyu A5

KE KAZDEMU STEAKU DOPORUCUJEME *
ZVOLIT PRILOHU A OMACKU DLE VLASTNI CHUTI.

£2 PRILOHY

7/  AKCE
f{ PROBIHA
&\ 14. — 16. 8. /i

2026 /

<2 oOMACKY

Brambory grenaille s paZitkou ... 70 K Pepfovd omatka ..........coovviiiiiiiiiiiise 0 Ké
Grilovana zelening . .o ivv it isvismss s i 80 K¢ Omacka z portského vina ... 90 K¢
Fazolové lusky se slaninou ..., 90 Ké Hfibkovéd omacka s lanyZem ..o 110 K&

=

£
RARE |
krvavy

MEDIUM RARE
stiedné krvavy

MEDIUM
riszovy

BENDY RESTAURANT
AGEL Golf Mstétice 35, 250 91 Mstétice

SKVELE JIiDLO -

L, 601538574

STUPERN PROPECENI

PRIJEMNA ATMOSFERA

S r— ! —III .‘_“"-'-

MEDIUM WELL WELL DONE
mirné propedeny propeceny

VICE INFORMACI
www.bendyrestaurant.cz

" |
VYHLED NA GOLF L



